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Welche Milchprodukte kennst du?
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Dieser Mann hat viel mit Milch zu tun. Erkléare!
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Milch hat s in sich
Sedger dar Milkchflanchenpugyle yumummen!
E .e W ! .e % !

1. ist wichtig fir den Aufbau

von Muskeln, Haut, Haaren und Blut.

2. aus der Milch sind zum

Beispiel gut fir das Sehvermdgen und
die Bluthildung.
3. starkt Knochen und

Zahne.

4, sorgt daflir, dass unser

Korper fettlésliche Vitamine aufnehmen
kann.

5. liefert

dem Karper Energie.
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Versuche rund um die Milch

1. Erhitze Milch in einem Topf und bringe sie zum Kochen.

Ich vermute:

Das habe ich beobachtet:

2. Mische Milch mit einigen Spritzern Zitronensaft oder Essig.

Ich vermute:

Das habe ich beobachtet:

3. Stelle ein Gefald mit Milch tiber Nacht in den Gefrierschrank.

Ich vermute:

Das habe ich beobachtet:




Stationen der Milchverarbeitung
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Teilentrahmte Miich Valimilch Magermilch Vollmilch, naturbelassener
Fettgehalt 1,5-1,2% Fattgehalt 3,5 % Fattgehalt 05 % Fettgehalt mind. 35%
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